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CIRCUIT COURT. Depuls un on. Président du drive fermier sanflorain,
Sylvain Rispal ne cache pas que le systéme éprouve des difficultés
i s'imposer, = Il ¥ a certaines semaines ol on 0'a eu que deux com-
mandes. Il faut dire que pendant longtemps, malgré quatre pro-
dicteurs, on n'a pas eu de viande de boeul & proposer, et quien 1é-
eumes, be produit dappel, on n'avalt presque rien. Bt puls il y a eu
été, falble en demandes, et ol les touristes nous occupent pas
mal de toute fagon. = Maks pour amant, il ne slinquigte pas, méme
s le deuxi®me point de vente na surtout eu pour cffet que de = re-
lancer cclui & la gare = « Cela fait seulement un an qi'on a ouvert
el par expérience, de celul d'Aurillac comme d'autres produits que
j'al pu tester, il en faut denx pour juger de la viabilité de quelque
chose. En attendant, cela pe nous cotte rien d'autre quun peu de
présence, = Plus d'infos : wwwdrive-fermier.fr/saint-four =

PORC B Producteurs a Tanavelle, les Rispal ont obtenu un troisiéme prix Fermier d'or consécutif a Cournon

Un remarquable travail de cochon

Pour la troisiéme onnde

]
r eat le paradoxe du
viandard. Dilficile,
quand on débute la vi-
site de la ferme des
cochons gowrmands, de ne pas
gattendrir pour ces fout petits
porcelets, lovés sous une lampe
quil leur donne la chaleur néces
salre b beur survie. Difficile, plus
loin, de ne pas se prendre
d'amithé pour les jeunes poros,
qui se ruent sur Sylvain Rispal
comme une meute de chiots,
pour jouer. Mais il est toun
aurant difficile de ne pas suc-
comber, arrivd an magasin, & un
des nombreus prodults tinds de
ces derniers, du plid an saucks
son, sans oublicr e frais
En la matigre. c'est plus
quune question de gody per
sonnel. Car le plté de fole de la
famille Rispal a, pour la trodsib-
me année consécutive, regu le
prix Formier d'or au sommet de
I'devage de Cournon. Dans un
concolrs qul poar la prrmlq'n‘
Tois, étail ouveri & la région
Rhine-Alpes, olr 1l ¥ a une viaie
tradition de la cochonnaille. De
plus, présentd pour la promibre
lals. son pdré de campagne a
obienu ane douxitme place
= [Dost une satisfaction, et ccla
nous conforte dans notre dé-
marche, savoune Olivier Rispal
Celle do falre de bons produlis,
sains et simples, =

Sur la

Pourtant, e 0'étail pas o
ment la direction que prenait
I'exploftation dans les anndes
1980, = Conscillée par des tech-
nlciens agricoles, ma mére
sétalt lancée, avec mon pére,
dans l'-,'Ir\.'nKv porcin gelan des
mi‘thodes industrielles, poursuit
e dernder. Aprés une vialente
chute du cours du porc, elle
s'est retrouvée en grande diffi-
culté, avec deux enfants, dont
mol, en has ge. Flle s'est alons
formdée. B Uidée de la tansforn-
mation Jul est venue, Elle s'eat
dit que = les agriculieurs fal-
sabent leur fromage avec leur plo. Swmin
propre lalt elle pouvalt aussi

falre de la charcuterie avec ses
cochona « Elle fom alnsl jusqu’s
oo quelle arrdére en 2004, Iais
sanl l'explodtation b son mari et
ses goeurs. Marl qui décédern
brutalement en 2010,

La, c'est Sylvain, le cousin
d'ivier. qui entre en scéne.
Lui, son myon, cést le cochon,
et son blen-&tre (label obtenu
en 2013). « Le truc essentiel, e
tris rare de notre exploitation,
et que les animaux sont ée-
wvisi sur paille. Clest Impartant
parce qu'ils adorent jouer, mé
chouiller. 5'ils sont sur calllebo
[i58 par enmul, s rl'll'l-'t‘l'lf 1 0r
river & manger les queues de
lewrs copains, donc on est obli-
¢ de los couper on amont. L,
non. » Répartis dans dilférents
bax selon leurs bges, les porcs
ont tout ce¢ qu'll faut, coin
chaud, alimentation naturelle
Leur eau o4 mime filinée, of il
ne goftent les antibiotigues
qu'en cas de rare maladie.

Sel, polvre, ail, point

Passé 'abattage. b MNeussar-
gues, la viande revient & Tana-
velle pour la tansformation, Le
credo d'Olivier. = Je travaillals
dans I'industrie agroalimentaire,
¢t le acandale de la viande de
cheval a dié la poutie d'ean. Je
me suis dit que la qualité et le
respect du consommateur
détalent les clés, I'al alom accep-
té de revenir b la ferme pour
nider Sylvain, il y a deux ani. »
Dans la maison natale, la culsi-
ne est diésormalts un magasin, et
les chambres d'enfants, des sé-
choirs naturels. ocuverts aux
vents de la Plankze

S'nccupant de ba commerciali-
sation, pour que les marchés ne
solent plus le seul débouché (la
part ext passde de 95 b 60 % en
deux ans), et bichonnant la
transformation, pour foujours
plus de qualité, « Dans tous nos
produits, les sculs ajouts sont
du sel de Guérande, du poivre
et de ail. Méme pas d'cau dans
les saucisses, el ¢a falt 1oute ln
différence. Avec la fraicheur © on
priéparne les prodults trois fols
par semaine, (ls sont sur les
manchis dis le lendemaln. »

Line qlu’-r-' de ‘i“"’""' qui na
pas touche & sa fin. Un nodveau
bdtiment, qul lalssern les porcs
engralsés libres de sortir, ot en
construction. Avant que I'ex
ploltation ne'se lance dans les
céréales pour nowrrir les |
« Lidée, ¢'est de depe
gque de nous-méme, epis
nourriture jusgu'hs la livrals
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